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/weierlei Wraphappen  Fir 4 tiick )

PRO STUCK
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1. Rucola und Schnittlauch waschen. Rucola trocken ‘ IT] Wi Branele )
schleudern und grob hacken, Schnittlauch trocken L2 /2 Bund Sehnittlauch
' 1] 3EL Frischkése,

schiitteln und in Ringe schneiden. Fiir die Creme

H 0,
Frischkadse und Feigensenf verriihren und mit bis 1% Fettabsolut

0 )
Salz und Pfeffer wiirzen. Graved Lachs in Streifen E ]SELLZFe'gensenf
schneiden. Tortillas nach Packungsanweisung Lo ] Prefier

armen und mit treichen.
erwarn nd mi S.enfcrem.e bes I.EI.C].en | . 2] 50 Graved Lachs
2. Rucola und Schnittlauchringe mittig in einer Linie L6 | 2Tortillas
auf den Tortillas verteilen. Graved-Lachs-Streifen B 3 Scheitich Reastheef

und Roastheef jeweils auf einer Tortilla verteilen
und einrollen. Jeden Wrap in 4 Stiicke schneiden und
jeweils 2 verschiedene Wraphappen auf einen Spief3
stecken. Zweierlei Wraphappen in einer Frischhalte-
# dose transportieren.
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